
* Drôme    ** France    *** Charcuterie fine pimentée du sud de l’Italie

Les pizzas à consommer sur place peuvent être partagées uniquement en entrée.

La carte est susceptible d'évoluer suivant l'arrivage des produits locaux. Tous les plats proposés peuvent contenir une ou plusieurs 
substances allergènes. La liste de ces allergènes est à disposition sur demande. Prix TTC en euros.

- uniquement le soir -

A EMPORTER SUR PLACE

Ingrédient supplémentaire 1 ,50 € 1,50 €

Base sauce tomate 
Marinara : sauce à l’ail, origan et olives 

Paquerette : mozzarella fior di latte et olives 

Sicilia : mozzarella fior di latte, oignons, olives et origan 

Reine : mozzarella fior di latte, jambon**, champignons et olives 

Génoise : mozzarella fior di latte, parmesan, pesto, tomates confites et olives 

Vercors : mozzarella fior di latte, jambon**, Bleu du Vercors*, oignons, noix et pesto  

Veggie : mozzarella, poivron, courgette, aubergine grillée, oignons et olives 

Parmigiana : mozzarella fior di latte, aubergines grillées, copeaux de parmesan  
et olives 

4 fromages : mozzarella fior di latte, fromage de chèvre, Bleu du Vercors*, fromage 
de Léoncel*, oignons et olives 

Armanaque : mozzarella fior di latte, fromage de chèvre, roquette, noix et miel 

Drômoise : mozzarella fior di latte, ravioles de la ‘’Mère Maury’’*,  
fromage de chèvre (Ferme de St Pancrace) et pesto 

Calzone complète : mozzarella fior di latte, jambon**, champignons,  
fromage de chèvre, noix et olives 

Princesse : mozzarella fior di latte, roquette, jambon cru**, tomates confites, 
copeaux de parmesan, olives et parmesan 

Piccante : mozzarella fior di latte, spianata***, poivrons et oignons 

Gargamelle : mozzarella fior di latte, Bleu du Vercors, spianata***, oignons
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Base crème fraîche 
Blanche neige : mozzarella fior di latte, crème et roquette 

Gioconda : Léoncel, courgette, parmesan et mozzarella fior di latte 

Heidi : mozzarella fior di latte, fromage de chèvre, champignons, noix et miel 

Gauguin : mozzarella fior di latte, poivrons grillés, pesto et olives 

Ravioles : mozzarella fior di latte, fromage de chèvre, crème et oignons,  
ravioles de la Mère Maury* et olives 

Tartufata : champignons de Paris, truffe et mozzarella fior di latte  

Focaccia di Recco : mozzarella fior di latte, fromage de chèvre,  
huile d’olive et origan
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Pizzas de Stefano

BAR - RESTAURANT - PIZZERIA 
04 75 41 55 82 

www.hoteldumididrome.com

3-5 Route du Vercors 
Les Vignes 
26400 Beaufort-sur-Gervanne

Farine Bio du Moulin Hortail (Drôme). 48 heures de fermentation




